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JAMBOVAC TYPE COOK IN 2

• Construction inox 304L, microbillé
• Emballage sous vide en sacs de cuisson pour 

jambon en barres
• Soudure des sacs jusqu’à 1200 mm
• Compacte, facile à utiliser et à nettoyer
• Pompe à vide recommandée environ 650 m3/h
• Intégration possible dans une ligne complète 

(voir fiche FLEXVAC)

Caractéristiques générales :
• Dimensions hors tout : 1595 x 805 x H 1515 mm
• Poids 350 kg
• Longueur de soudure maxi 1200 mm
• Hauteur de la barre de soudure ajustable en 3 

positions (coupe du surplus de sac en option)
• Air comprimé : 2 Nm3 à 6 bars
• Electricité : 2 kW-400 V Tri + terre



Z.I. SUD – 14 RUE BECQUEREL – BP 227 – 22602 LOUDEAC CEDEX
Tél : + 33 296 66 88 66 – E-mail : contact@kaufler.com

www.kaufler.com

JAMBOVAC TYPE COOK IN 2

• 304L stainless steel construction, bead blasted
• Vacuum packing in cooking bags for ham bars
• Sealing of bags up to 1200 mm
• Compact, easy to use and clean
• Recommended vacuum pump approx. 650

m3/h
• Can be integrated into a complete line (see

FLEXVAC data sheet)

Générals specifications :
• Overall dimensions : 1595 * 805 * H 1515 mm
• Weight : 350 Kg
• Maximum sealing length : 1200 mm
• Height of sealing bar adjustable in 3 positions,

(optional cutting of excess bag)
• Compressed air 2 Nm3 at 6 bars
• Electricity 2 kW-400 V Tri + earth
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