- Construction acier inox 304L / 316L

- Injection de toutes sortes de fromages et
viandes

- Téte d’injection montée entre 2 colonnes

- Taux d’injection réglable pour chaque recette

- Réglage des points d'ouverture et de
fermeture des aiguilles

- Nettoyage automatique de la machine

- Changement d’outillage facile

- Convoyeur a bande modulaire amovible

- Ouverture automatique des capots
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